SPECJAELY LARSOW

BAJGLE

KLASYCZNIE

SE0DKO

Sniadanie larsowe 29 PLN

2 jajka w koszulce, chrupiacy bekon, szpinak duszony na smietanie
oraz pieczane grzyby z cytrynowym holendrem na domowym toscie

$niadanie festiwalowe 20 PLN

2 jajka zapiekane na szpinaku z szalotka, na $mietance z boczniakami
i pomidorkami koktajlowymi oraz wedzonym twarogiem

Shakshouka / opcjonalnie: z chorizo (z cyklu Lars podrozuje) 25 /29 PLN

2 jajka zapieczone na salsie pomidorowej, z serem feta, cebula, chilli, miodem i ziotami, podawana z pieczywem

Sniadanie dunskie 25 PLN

3 kietbaski z dunska remulada, kromka domowego chleba z duszona cebulka i jajkiem na twardo,
pieczone pomidorki koktajlowe, szczypiorek

Wege bajgiel 26 PLN

z pasta jajeczna, awokado, pétsuszonymi pomidorami i rukola

Bajgiel z jajkiem po florentyrisku 23 PLN

bajgiel wieloziarnisty z duszonym szpinakiem, jajkiem, szynka, sosem holenderskim i szczypiorkiem

Bajgiel z pasta z makreli 18 PLN

bajgiel wieloziarnisty z domowa pasta z wedzonej makreli, gotowanym jajkiem i rukolg

Prosty bajgiel 13 PLN

bajgiel z mastem, serkiem kremowym i konfiturg

Jajecznica / z cebulka / boczkiem / pomidorami / pieczarkami 13 / + 3zt za kazdy dodatek

z trzech jaj, podawana ze szczypiorkiem i pieczywem

Omlet z serem feta, pomidorami i szpinakiem 22 PLN

ze sliwkami, orzechami wtoskimi i karmelem z daktyli

Racuszki 16 PLN

z jabtkami, sliwkami, cynamonowym creme fraiche i ziemia czekoladowa

Kanelbullar, szwedzkie buteczki cynamonowe 6 PLN

pieczemy je codziennie z samego rana na dobry poczatek dnia
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LARS SNIADANIOWY

* o liste alergendw popro$ kelnera

LARS, LARS & LARS



PRZYSTAWKI & SAEATY LUNCH

DESERY

Codziennie serwujemy dwa dania lunchowe i zupe,
zajrzyj na tablice lub zapytaj o nie kelnera:

Zupa 12 PLN
Danie lunchowe 26 PLN
Zestaw: danie gtdwne + zupa 34 PLN
Pieczony baktazan z bryndza i tahina | wege | 23 PLN

z miso, kremem z ajvarem, pasta sezamowa i Swieza kolendra

Ozory wotowe w sosie tatarskim z chrzanem 29 PLN

z domowym kiszonym ogérkiem i kruszonka orzechowa

Kalmary 39 PLN

z maslano-czosnkowym sosem winnym, szalotka, pomidorami, chorizo i chilli

Watrébka w porto 32 PLN

z kasztanami, serwowana z domowym podptomykiem

Satatka z burrata | wege | 39 PLN

z pieczonymi i marynowanymi burakami, rukola i pesto z rukoli

Cesarz Lars 37 PLN

z soczystym kurczakiem, boczkiem, polana dressingiem cesarskim z anchois na satacie rzymskiej

Satata z pieczona dynia i serem solankowym | wege | 26 PLN

mix satat z zielona soczewica, jajkiem pestkami dyni i sosem vinegrette

Banoffee 20 PLN

mus dulce du leche na musie bananowym i ganache z ciemnej czekolady z solnym karmelem
i posypka z prazonych migdatéw i ciasteczek owsianych

LARS OBIADOWY od 12.00 do 16.00

Mus czekoladowy z whisky 19 PLN

z ciastkiem czekoladowo-migdatowym, coulis ze sliwka i crunchem czekoladowym

Kladdkaka 21 PLN

szwedzkie ciasto czekoladowo-kawowe z rzemieslniczymi lodami migdatowymi na kruszonce

Kremowy sernik nowojorski 19 PLN

na kruchym spodzie , z malinowym coulis i wanilig

* o liste alergenow popros kelnera
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PRZYSTAWKI

SAEATY

Pieczony baktazan z bryndza i tahina | wege | 23 PLN

z miso, kremem z ajvarem, pasta sezamowa i S$wieza kolendra

Podwedzane matiasy holenderskie 32 PLN

z brazowym mastem z kaparami, pieczonymi ziemniakami, cebulka i szczypiorkiem

Domowe rosti z gravlaxem 37 PLN

placek ziemniaczany z creme fraiche, kawiorem z tososia, jabtkiem, cebula i pudrem z buraka

Kalmary 39 PLN

z maslano-czosnkowym sosem winnym, szalotka, pomidorami, chorizo i chilli

Watrébka w porto 32 PLN

z kasztanami, serwowana z domowym podptomykiem

0zory wotowe w sosie tatarskim z chrzanem 29 PLN

z domowym kiszonym ogorkiem i kruszonka orzechowa,

Tatar z poledwicy wotowej 39 PLN

Z marynowana gorczyca, suszonym zottkiem, pertowa cebula i chipsem ziemniaczanym

Satatka z burrata | wege | 39 PLN

z pieczonymi i marynowanymi burakami, rukola i pesto z rukoli

Cesarz Lars 37 PLN

mix satat z zielona soczewica, jajkiem pestkami dynii sosem vinegrette

Krem z burakow 18 PLN

na wedzonych zeberkach, z tortelini z bryndza, ziemniakiem i chrzanem

Krem chrzanowy z panierowana kaszanka | dostepna opcja wege | 17 PLN

z jajkiem na twardo

LARS A'LA CARTE

* o liste alergenow popros kelnera
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DANIA GEOWNE

BURGERY

Risotto z boczniakiem krélewskim | wege | 39 PLN

z dynia, jarmuzem, serem solankowym i orzechami

Rybny gulasz z Lofotow 52 PLN

ryby z pétnocnych mérz z mulami, krewetkami, ziemniakami, szczypiorkiem i grzankami

Azjatyckie buteczki Bao 44 PLN

z krewetkami w tempurze, satatka z ogérka i wakame, marynowana marchewka
i majonezem sriracha

Ravioli z gesing 49 PLN

z boczniakami, jarmuzem i parmezanem, z dodatkiem bulionu drobiowego

Mule po marynarsku

na biatym winie i masle, z czosnkiem, szalotka i natka pietruszki

Kurczak supreme z pak choi 44 PLN

z zapiekanka ziemniaczang, marynowana dynia, gnieciona kukurydza i sosem velouté

Zeberka wieprzowe 49 PLN

w pikantnej marynacie bbg z frytkamii coleslawem

Stek z poledwicy wotowe;j 77 PLN

z ziemniaczanym puree z dymka, brukselka, musem z selera wedzonego,
marynowana cebula pertowa i sosem demi glace

Burger wotowy z jajkiem sadzonym 39 PLN

boczkiem, pomidorem, marynowang czerwona cebula, cheddarem, rukola i ogérkiem marynowanym,
serwowany z frytkami

Burger wotowy z kozim serem i marynowanymi burakami 41 PLN

z marynowana czerwona cebula, rukola i ogérkiem marynowanym, serwowany z frytkami
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DESERY

Krem pomidorowy z grzankami 13 PLN

z mizerig i maslanym puree

*wybierz sos: domowe ziotowe aioli | majonez chipotle | ketchup

Banoffee 20 PLN

mus dulce du leche na musie bananowym i ganache z ciemnej czekolady z solnym karmelem
i posypka z prazonych migdatéw i ciasteczek owsianych

Chrupiaca tarta tatin z lodami migdatowymi 22 PLN

na francuskim ciescie maslanym z cynamonowymi jabtkami i nuta karmelu

Mus czekoladowy z whisky 19 PLN

z ciastkiem czekoladowo-migdatowym, coulis ze $liwka i crunchem czekoladowym

Kladdkaka 21 PLN

szwedzkie ciasto czekoladowo-kawowe z rzemie$lniczymi lodami migdatowymi na kruszonce

Kremowy sernik nowojorski 19 PLN

na kruchym spodzie , z malinowym coulis i wanilia

LARS A’LA CARTE

* o liste alergendw popros kelnera
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>= Breakfast 10 PLN >= Espresso 10 PLN
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ZIMOWE SPECJALY
teglogg z herbaty owocowej i soku z aronii 15PLN S WYCISKANE:

8 pomarancza 15PLN
grejpfrut 15PLN
dowolny mix 15 PLN
jabtko, seler, pietruszka, marchew
GRANINI:

Czarna porzeczka 9PLN
jabtko 9 PLN
pomidor 9 PLN
morela 9 PLN
>=  gruszkaz wanilia 13PIN = CISOWIANKA:
2 a
o
E ; Classique 0,3l 7 PLN
o Classique 0,71 14 PLN
E Perlage 0,3 7 PLN
| Perlage 0,71 14 PLN

NAPOJE BE/ALKOHOLOWE
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PIWO I CYDR

GLOGG

DRINKI

y 4

Z POENOCY

Grimbergen Blonde 0,3 14PLN
e S
KormoranJasny/W|tb|er/ClemnyO5[12/15PLN
L SH
Cydr ................................................................................................................................................................................................... S
GRZANE WINO

Biaty 15PLN
Czerwony ......................................................................................................................................................................................... R
Aperol Spritz 20 PLN
Hugo ................................................................................................................................................................................................. 5B
WodkaI\NhlskleumSour ...................................................................................................................................................... S
Negrom ............................................................................................................................................................................................. S5
M01|to ................................................................................................................................................................................................. SoEi
DANIA

Aalborg Jubieums Akvavit 19 PLN
AalborgTaffelAkvavﬁ .................................................................................................................................................................. SR
HeermgCherry ................................................................................................................................................................................ R
NORWEGIA

Linie Akvavit Cherry 17 PLN
L SR
V|k|nngord ........................................................................................................................................................................................ R
SZWECJA

Mackmyra Bruks 32 PLN
MackmyralOyo ........................................................................................................................................................................... R
Nord|CSp|r|tsG|n ........................................................................................................................................................................... S5
I R
FINLANDIA

Valhalla 19 PLN
L SUE
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